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WELCOME  IM L`UNIQUE… 

 

...eine Bar der anderen 'Art' in Basel.. hier kommen Rock-Liebhaber auf Ihre Kosten... 
Hier werden Ihre Ohren von der kompletten Musikbandbreite der Rockgeschichte 

verwöhnt, während das Auge durch die Original-Stage-Outfits + Instrumente hin und 
hergerissen wird. 

 

…ob zum Mittagsmenü oder bei einem gemütlichen Abendessen. 

Auch hier ist bei uns kein 0815 angesagt... Das L`unique bietet Ihnen Variationen der 

Extraklasse zu einem vernünftigen Preis. 



 

 

Snacks  

 

Oliven  4,- 

Parmesanstückli  4,- 

Frühlingsrollen mit Sweet& Soursauce  5,- 

Nachos mit Käsesauce  5,- 

Portion Homemade Rock Fries  7,- 

Hamburger  9,50 

Hamburger mit Pommes frites 13,50 



 

 

Vorspeisen 

 
Einfacher grüner Saisonsalat   7,50 

 
Wochensuppe mit Knoblauchbrot   8,50 

 
Gemischter Salat  9,50 

 
Graved Lachs mit Honig-Dillsenf und Blattsalat 19,- 

(Graved Lachs auch als halbe Portion möglich für 13,-) 
Gemischte Fleischplatte mit Kaltbachkäse   23,- 

 

Rindscarpaccio mit fein gehobeltem Parmesan   24,50 
(Rindscarpaccio ist auch als halbe Portion erhältlich minus 

CHF 6,-) 
  



 

 

 

Pasta / Risotto 

 
Pasta Aglio e Olio mit Chilli & Cherrytomaten 21,- 

 
Kürbisrisotto mit Baumnüssen und Trauben   24,- 

 
Pasta mit Thon, Oliven, Kapern und Tomaten  23,- 

 
Rotes Poulet-Thai Curry mit Reis  27,- 

 
Trofie mit Salsicciesauce  25,- 

 



 

 

Fisch / Fleisch 

 

Panierter Pouletschenkel (ohne Knochen) mit Aiolisauce  28.- 

Hausgemachtes Cordon Bleu vom Schwein   29.- 

Lammhaxe an Rotwein- Balsamicojus   32,- 

Gebratenes Zanderfilet mit Pistazienkruste   34.- 

Sautierte Kalbsleber in Pommery-Senfsauce  39,-    

Rindsfilet mit Pfefferkruste und Rosmarinjus  46,- 
 

Special Upgrade: Rindsfilet auf Toast mit gebratener Foie gras Tranche und Rosmarinjus 51,- 
 

Alle Hauptspeisen werden mit frischem Saisongemüse serviert 
 

Beilage nach Wahl: 

Hausgemachte Rock Frites, Bratkartoffeln, Nüdeli, Reis, 

Nur Salat als Beilage erhältlich minus CHF 5.- 



 

 

Dessert 

 
Ile flottante (Vanillesauce mit Schnee-Eier & Caramel) 7,- 

 
Coupe Dänemark mit Schoggisauce 8,- 

Zitronensorbet mit Vodka oder Crémant 8,- 
 

Zimtparfait mit heissen Rotweinzwetschgen  9,- 
 

New York Cheese Cake  11,- 

 

 

 



 

 

Herkunft: Lamm: Neuseeland; Kalb, Rind, Schwein: CH; Geflügel: F; 

Fisch: Nordsee, Pazifik, Mittelmeer 

alle Preise inkl.7,6 % MWst. 

 


