WEISSWEIN OFFEN Fr./dl

Chardonnay Palazzo del Principe DOC 2009, 6.3
Colli Euganei, | - Veneto
La Segreta Bianco IGT 2010, Planeta, I - Sizilien 6.3
Riesling-Sylvaner 2009, Tschépperli, CH - Aesch 6.5
Roero Arneis DOCG 2010, Matteo Correggia, I - Piemont 6.8
Pinot Grigio Grave del Friuli DOC 2010,Scarbolo, I - Friaul 6.9
ROSE OFFEN
Oeil de Perdirix Valais AOC, Finegrive, Delival, CH 5

Rosé IGT 2010, Planeta, I - Sizilien 6.4



ROTWEIN OFFEN

La Segreta Rosso IGT 2009, Planeta, | - Sizilien

Rioja Crianza DOCa 2007, Bodega del Medievo, E - La Rioja

Ripasso Valpolicella 2007 , San Bonifacio, | - Veneto

Primitivo del Salento IGT 2007, Baia di Uluzzo, I- Apulien

Ribas del Cua Crianza DO 2005, E - Bierzo

6.3

6.4

6.5

6.8



ROTWEIN FLASCHEN

ITALIA

Chianti Classico annata DOCG 2007, Vignamaggio, Toskana
beerige und feine wirzige Noten, elegant und ausgewogen / Sangiovese

Salento rosso Il Vino D'Arcangelo IGT 2009, Palama, Apulien
intensives Bouquet nach reifen Beeren, voll und geschmeidig mit saftigem, slissem Abgang / Malvasia

Chersi Barbera d'Asti Superiore DOC 2007, Ca Bianco, Piemont
breitgefachertes Bouquet mit fruchtigen und wirzigen Noten / Barbera

Rocca Rubia DOC 2007, Santadi, Sardinien
duftet nach Beeren, Gewirze, Lakritze und dunkle Schokolade, ein edler Wein mit viel Kraft

Fr./
FL

52

52

54

55



Nebbiolo d'Alba La Val dei Preti DOC 2007,
Matteo Correggia, Piemont

komplexer Wein mit grosser Eleganz, eine gute Alternative zu Barolo / Nebbiolo

Amarone Classico DOC 2004, Corte Vaona, Veneto
Bllten, Krauter und schwarze Beeren, kraftig und tanninbetont / Corvina, Corvinone, Rondinella

Bolgheri Rosso IGT 2008, Cipriana, Toskana
fruchtig und wirzig, leicht und intensiver Geschmack mit elegantem Abgang / Cabernet S., Syrah

ESPANA
Navarra Crianza DO 2005, Pagos de Araiz, Navarra
violette Farbe, Duft von Waldfriichten, im Gaumen weich mit feinen Réstaromen / Tempranillo,

Cabernet S.

Calderona Cigales DO 2006, Calderona, Cigales
beerige Frucht und Holzaromatik, trocken, langer Abgang / Tempranillo

63

70

81

46

55



